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TABLE 
MANNERS 
PLAN
テーブルマナープランのご案内
美味しいコース料理を楽しみながら知識も身につく
テーブルマナープランです。
学校行事や新入社員の研修プログラムにどうぞご利用ください。

tue

tue

※ プラン料金には、お料理、室料（2時間）、基本音響照明費、サービス料・税金が

含まれております。

※ ホテルオリジナルマナーブックとオリジナルメニューカードをご用意いたします。

※ 会場はB１F・B２F宴会場にて承ります。

B PLAN お1人様 ￥7,800 ※土・日曜・祝日を除く

［ ラ ン チ タ イ ム ］

※土・日曜・祝日を除く

［ランチ・ディナータイム］

A PLAN お1人様 ￥9,000
［ランチ・ディナータイム］

S PLAN お1人様 ￥10,000

※お１人様￥１,０００（サービス料・税金込み）

３０名様ごとに１名様無料とさせていただきます。

お料理に合わせて赤・白ワインを各１杯、特別料金にてご用意させて

いただきます。

※写真はイメージです。

炙りマグロを添えたニース風サラダ

10種の野菜“スープミネストローネ”

白身魚のウィーン風 サフラン風味の白ワインソース

ローストビーフ 西洋わさびとグレービーソース

フロマージュブランのムース ラズベリーソルベ添え

コーヒー

パン、バター

A PLAN メニュー例

フランス料理お  料  理

S・A PLAN ソフトドリンク２杯

B PLAN ソフトドリンク1杯

お  飲  物

２０～２００名様まで承りますご利用人数

特       典

料       金

Fax :（045）682-2271  E-mail : ybht.sl@tokyuhotels.co.jp

販売促進

Phone :（045）682-2270
（受付時間 10：00～18：00 ※土日祝、GW、年末年始を除く）

ご予約・お問い合わせ

〒220-8543  横浜市西区みなとみらい2-3-7 みなとみらい線「みなとみらい駅」直結 徒歩約１分


