
ホテルシェフが腕を振るうお料理に､フリードリンクがついたパーティープラン。

横浜ベイホテル東急が、年忘れ ・ 年始めのお集まりに

ワンランク上のパーティーをプロデュースいたします。

忘年会 ＆新年会
パーティープラン
YEAR END & NEW YEAR PARTY PLAN

［適応期間］

2018 12.1
2019 2.28

sat

thu

~

APlan ［お１人様］ 9,000￥
西洋料理 / 中国料理

ブッフェ / オンテーブルブッフェ（卓盛）

西洋料理 /中国料理 /西洋 & 中国料理の折衷

B Plan ［お１人様］ 10,000￥

コース / ブッフェ / オンテーブルブッフェ（卓盛）

西洋料理 /中国料理 /西洋 & 中国料理の折衷

コース / ブッフェ / オンテーブルブッフェ（卓盛）

S Plan ［お１人様］ 13,000￥

※プラン料金には、お料理・お飲み物・室料（２時間）・基本音響照明費・消費税・
　サービス料（１０％）が含まれております。

※２５Fパシフィックルームへのアップグレードは、　お１人様￥2,000（消費税・サービス料込）の
　追加料金にて承ります。

※３０分延長の場合、お１人様￥1,100（消費税・サービス料込）の追加料金にて承ります。

※Sプラン料金には、装花代が含まれております。

※掲載写真はイメージです。

■ 料　金

※2018 年 12月 31日～ 2019 年１月３日を除く

（数に限りがございます）

ご利用人数に応じてレストラン「お食事券」プレゼント

フリードリンク１アイテムプレゼント（２時間）

ご利用時間を２時間３０分へ延長（フリードリンク含む）

下記より１つお選びいただけます

1.
2.
3.

特　　　典

ビンゴゲーム一式・ピアノの無料レンタル●

参加者全員プレゼント【共通特典】



おまかせオードブル

帆立貝と鯛のカクテル

ハマチのマリネ　リンゴのリゾットと共に

ターキーサラダ　バルサミコドレッシング

コールドパストラミポーク　野菜のローストと共に

炙り鴨とオレンジのサラダ仕立て

彩り豊かなフルーツの盛り合わせ

（忘年会プラン）

游仙境お楽しみチャイナオードブル

フカヒレのスルスル蒸し玉子スープ

柔らか大根と大根餅のＸＯ醤ソース

白身魚のスイートチリソース　温野菜添え

鶏もも肉の煎り焼きと温野菜の黒胡椒ソース

干し貝柱のうま味蒸しごはん　蓮の葉包み

トゥーランドットのお楽しみデザート

ジャスミンティーの香りをお楽しみください

牛肉と大根の煮込み　ブラックペッパーソース

ローストチキン　モッツァレラチーズのマッシュポテト添え　クリスマス仕立て

グリルドソーセージ　ザワークラウト添え

お任せ魚介料理

海の幸のフリカッセ　クラムチャウダーソース

ブロッコリーとペンネのラザニア

シーフードと卵のピラフ

シェフお薦めデザート各種、コーヒー

（B、Sプランよりお選びいただけます）

※フリードリンクのアイテム（スパークリングワインを含む）の追加は１アイテムにつき、お１人様￥６００（税・サ込）にて承ります

※お米は国産米を使用しております
※食材の入荷状況により、メニューが変更になる場合がございます
※食物アレルギー等がございましたら、予めスタッフにお申し付けください


