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タルトアグリュウム TARTE AGRUME
FORÊT NOIR OPÉRA

オレンジとグレープフルーツの
ミュージカル『オペラ座の怪人』横浜初上演を 酸味がさわやかな季節のタルト。
記念したコラボレーションスイーツ。 ピスタチオのクリーム入りです
濃厚なチョコレートにチェリーが香る
大人の味わいです

¥650
¥650

ドール D'OR マンゴープリン MANGO PUDDING

甘酸っぱいアプリコットと 濃厚なマンゴーの風味を楽しめる
芳ばしいブロンドチョコレートを使った なめらかなプリンです
ほどよい甘みのムースケーキ

¥600
¥600

タルトマンゴー TARTE MANGUE フロマージュ FROMAGE

とろける甘さのマンゴーを贅沢に使った ほのかな甘み、さわやかな酸味の
季節のタルトです レアチーズケーキです

¥650 ¥550

カフェバナーヌ CAFÉ BANANE ヴェルジェ VERGER

ほろ苦いコーヒーと
まろやかな味わいバナナのムースケーキです ヨーグルトムースのケーキ

¥550 ¥600

ナナ NANA シュークリーム CHOU A LA CRÈME

ライム風味のマスカルポーネクリームに バニラのシュークリーム
ベリーのジュレがアクセント

¥550 ¥450

ショートケーキ SHORT CAKE クリームカラメル CRÈME CARAMEL

甘酸っぱいイチゴとふわふわのスポンジ なめらかに仕上げたカスタードプリンです
甘すぎない生クリームも人気です

¥450
¥600

※表示料金は消費税を含みます　※店内でお召し上がりの場合、別途サービス料（10％）を加算させていただきます

※入荷等の状況により、メニュー内容が変更となる場合がございます　※数に限りがございます　※季節により商品が入れ替わります

※食材等によるアレルギー等がございましたら、予めスタッフまでお申し付けください

フォレノワールオペラ

“果樹園”をイメージした赤スグリと


