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〒220-8543 神奈川県横浜市西区みなとみらい2-3-7

Phone：（045）682-2222（代）https: //ybht.co.jp

宿泊プランやレストランのお得な最新情報や季節のイベント情報をお届けいたします。

メルマガの
登録は
こちらからみなとみらい線（東急東横線直通）「みなとみらい駅」直結 徒歩約1分

日曜不定休

Monthly cocktail 

9月
オータム サンセット
Autumn Sunset

10月
ロイヤル ヒーリング
Royal Healing

Phone：（045）682-2220ご予約・お問い合わせ　ジャックス

＊表示料金は、サービス料・税金が含まれております。 ＊食材の入荷状況により、メニューが変更になる場合がございます。 ＊食物アレルギーのある方は、予めスタッフにお知らせください。
＊法令によりお車を運転される方、20歳未満のお客様へのアルコールの提供は一切お断りいたします。 ＊写真はイメージです。 ＊社会状況により変更が生じる可能性がございます。最新の状況につきましては、公式ホームページをご確認ください。

白ワインをベースに、ほのかな甘みも
感じられる、夕陽をイメージした一杯。

紅茶、フランボワーズのリキュールなど
を用いた、シャンパンカクテル。

各￥1,650

10月1日（火）～31日（木）
・3日前までに要予約/期間中30室限定

●特製ハロウィンケーキと朝食ブッフェ付き
●チェックイン15：00/
  チェックアウト12：00（通常11：00）

＊料金はお日にちにより変動いたします。
  詳しくはホームページをご確認ください。

Phone：（045）682-2251ご予約・お問い合わせ　宿泊予約（10：00～18：00）　

宿泊プラン

プラン限定のハロウィンケーキをお部屋にお届け！
みなとみらいの夜景とともにお楽しみください。

Happy Halloween

12月9日（月）
＊完全予約制/ご予約は
  9月10日（火）正午より承ります。

受付 18：00～
お食事 18：30～20：00
ショー 20：00～21：00

髙橋真梨子
ディナーショー

土曜日 
9：00 / 9：30 /14：00
日曜日&祝日 
9：00 / 9：30
試食・会場見学・相談会
  ＊オンラインによるご相談も承っております。

＊表示料金は、お食事・お飲物・サービス料・税金が含まれております。
＊コンフォートメンバーズ料金にてお求めの場合はお問い合わせください。

フォアグラ & 牛フィレ肉など
人気メニューの試食付きで、体感・納得！

絶景&美空間で上質ウエディング［お1人様］
一般
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥49,000
コンフォートメンバーズ
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥48,000

12月23日（月）
＊完全予約制/ご予約は
  9月17日（火）正午より承ります。

［第1部］
受付 15：30～
お食事 16：00～17：15
ショー 17：15～18：15

［第2部］
受付 19：30～
お食事 20：00～21：15
ショー 21：15～22：15

Hiromi Go 
Dinner Show 
2024

［お1人様］
一般・・・・・・・・・・・・¥49,000
コンフォートメンバーズ
・・・・・・・・・・・・・・・・¥48,000

The Royal Blue
9月1日（日）～10月31日（木）

英国王室御用達のロイヤルブラックラ。
「王のためのウイスキー」をこの秋、ぜひ。

Royal Brackla 21y

Royal Brackla 18y

Royal Brackla 12y

Dewar’s Double Double 21y

ボトル・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥74,000

ショット・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥3,150
ボトル・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥51,000

ショット・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥2,100
ボトル・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥34,000

ショット・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥3,350
ボトル・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥39,000

バー ジャックス
日曜不定休

ご予約・お問い合わせ　宴会予約［10：00～18：00］ Phone：（045）682-2121

Bridal Fair
Urban Oasis Wedding

無料
要予約

プロポーズ
プラン
プロポーズはスイートルームで贅
沢に、横浜のパノラミックな夜景
を眺めながら。最上級のおもて
なしで、お手伝いいたします。 
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ご予約・お問い合わせ  レストラン予約［10：00～19：00］ Phone：（045）682-2255 ＊表示料金は、サービス料・税金が含まれております。 ＊食材の入荷状況により、メニューが変更になる場合がございます。 ＊食物アレルギーのある方は、予めスタッフにお知らせください。
＊法令によりお車を運転される方、20歳未満のお客様へのアルコールの提供は一切お断りいたします。 ＊写真はイメージです。 ＊社会状況により変更が生じる可能性がございます。最新の状況につきましては、公式ホームページをご確認ください。

鴨胸肉の網焼き 北大路魯山人風 

プリフィックスランチ（全4品） 11:30～　お1人様  ￥8,000
プリフィックスディナー（全7品） 17:30～　お1人様  ￥13,500

コースの肉料理としてお選びいただけます。

宮城県産 蔵王鴨ロースの燻製 ベリーソースとトリュフ入りマッシュポテト添え

パイナップル餡の焼き菓子

おかけ間違いにご注意ください

9月2日（月）～10月31日（木） 
［平日限定］
13:00～（2時間制） 
＊前日までに要予約
お1人様　¥5,500～

スーツァン
アフタヌーンティー
秋の薬膳

ランチ（全8品）
11:30～14:00 L.O. 
お1人様　¥6,500

ディナー（全12品）
17:30～19:00 L.O. 
お1人様　¥19,000

宮城コース

アフタヌーンティー
シャインマスカット
9月1日（日）～10月17日（木）
＊3日前までに要予約 ＊数量限定

12:00～／14:30～ 
（2部制／2時間制）
お1人様 ￥6,800～

ACTION CORNER
ジューシーに焼き上げたローストビーフ
 ［オニオンソース／ゴリゴリパンチ／仙台味噌ソース］
和豚もちぶたのしゃぶしゃぶ お好みのソースで
パルミジャーノ・レッジャーノで仕上げる はっとのクリームソース
笹かまぼこと野菜のフリット
牛タンコロッケ ヤマカノ醤油をお好みで

COLD DISH
宮城県産 銀鮭のカルパッチョ アブルーガを添えて
べジ・ドリーム栗原のパプリカとチキンのマリネ
間宮商店 サバ文化干しのオープンサンド
竹鶏ファームのおんたま トリュフの香り
宮城県産 有機きくらげと菌床しいたけを和のテイストで
宮城県産 ホヤのガーリック風味
白石温麺のサラダ 胡麻の香り
ポテトサラダ塩昆布風味

HOT DISH
仙台味噌のビーフ煮込み
宮城県産の魚をアクアパッツァ風に
宮城県産の魚のソテー メカブのソース
仙台麩のグラタン
和豚もちぶたのロースト ばっけ味噌ソース
宮城県産 ビンチョウマグロのフリット
登米市産野菜の蒸籠仕立て
チキンのロースト ヤマカノ醤油のテリヤキソース
竹鶏ファーム竹炭鶏のミンチと山椒の和風カレー
蔵王クリームチーズのピッツァ／和豚もちぶたベーコンのピッツァ
気仙沼フカフカ団子のスープ／石堂ファーム にんにくのスープ

DESSERT
蔵王チーズの苺ティラミス
竹鶏たまごのロールケーキ
MOLKを使ったパンナコッタ 
  　　　　　　　　　　 ほか

MENU （抜粋）
SPECIAL DISH
［土日祝限定］
仙台牛のしゃぶしゃぶ トマンネーゼきくらー油を添えて

［平日限定］
和豚もちぶたのボロニアソーセージ

＊大人のみ、お1人様1皿となります

［お知らせ］
ランチブッフェは、フェアと別メニューとなり、
季節ごとにご用意しております。

9月1日（日）～10月31日（木）

9月1日（日）～10月31日（木）

ローズヒップレモネード 
￥1,400

Seasonal drink
9月1日（日）～10月31日（木）

17：00～ ［120分制］  　
お1人様

9月27日（金）～11月27日（水）
＊木曜日はスィートジャーニー開催にともない休止

大　人  平日・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥7,400
　　　　  土・日・祝・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥7,900
小学生  全日・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥3,600
4歳以上の未就学児  全日・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥1,800

10月18日（金）からのアフタヌーンティーは「栗」をテーマにご用意いたします。

七五三御膳
お子様の成長のお祝いに、
季節の彩りを添えて。

9月1日（日）
～11月30日（土）
ご昼食 11：30～15：00
 （14：00 L.O.）　
ご夕食 17：00～21：00
 （19：00 L.O.）
お1人様（お子様用）
¥7,000 千歳飴付き

17:30～19:00 L.O.   お1人様　¥16,000

世界大会出場記念コース（ディナー／全11品）

料理長・関根忍の、国際料理コンクール「2024世界厨王台北争覇賽」への
日本代表選出・出場を記念した特別コースです。

こだわり食紀行 宮城
Night Kitchen Stadium 
feat. Miyagi

協力：宮城県、登米市

むすび丸

＊ランチ・ディナーともに、9月1日（日）より 
  コースの構成および料金を改定させていただきます。
  詳しくは公式ホームページをご確認ください。

10月1日（火）～31日（木）
ハロウィンケーキ

＊テイクアウト商品の表示価格には消費税８％が含まれております。
＊店内でお召し上がりの場合は、別途サービス料・消費税追加分を加算させていただきます。

カシスチョコレート シュークリーム・・・・・・￥700
チョコカスタードクリームとカシスクリームを絞った中に、
サワークリームもアクセントにひそめて。

パンプキンプリン・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・￥720
十勝産栗かぼちゃの甘みと、キャラメルソース＆ジュレ
のほのかな苦みのハーモニーが嬉しいプリン。

ルビーチョコモンブラン・・・・・・・・・・・・・・・・・￥760
マロングラッセとベリージュレの入った生クリームに、
ルビーチョコ入りのマロンクリームを絞りました。

 （写真左より）

カフェ トスカオールデイダイニング フランス料理

月曜不定休

クイーン・アリス スーツァンレストラン陳中国料理

火曜隔週休

日本料理 大志満

ソマーハウスラウンジ
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