
〈 前菜 〉

新春アリスのオードブル盛り合わせ

ウニとフレンチキャビアをのせた蕪のムース　

オイルサーディンのキッシュ

鴨のロースピンチョス

天使の海老と紅芯大根のマリネ

〈 魚料理 〉

鮑と帆立貝の軽い煮込み トリュフ添え

〈 肉料理 〉

国産牛ロース肉のロースト ワサビ風味

〈 デザート 〉

ショコラテリーヌ

新春ランチコース

（2024.12.31 現在）

※表示料金は、サービス料・税金が含まれております。 ※食材の入荷状況により、メニューが変更になる場合がございます。 ※食物アレルギーのある方は、予めスタッフにお知らせください。 



（2024.12.31 現在）

※表示料金は、サービス料・税金が含まれております。 ※食材の入荷状況により、メニューが変更になる場合がございます。 ※食物アレルギーのある方は、予めスタッフにお知らせください。 

〈 前菜 〉

新春アリスのオードブル盛り合わせ

ウニとフレンチキャビアをのせた蕪のムース　
オイルサ－ディンのキッシュ

鴨ロースのピンチョス
天使の海老と紅芯大根のマリネ

〈 温前菜 〉

フォアグラのソテー 大根添え

〈 スープ 〉

鶏とゴボウのスープ カプチーノ仕立て

〈 魚料理 〉

鮑と帆立貝の軽い煮込み トリュフ添え

〈 肉料理 〉

国産牛フィレ肉のロースト ワサビ風味　

〈 デザート 〉

ショコラテリーヌ

新春ディナーコース


